
Au menu
			   des restaurants scolaires

AVRIL 2024

VENDREDI 5 

Bœuf au miel , pommes 
de terre grenaille et haricots 

beurre

Tomme blanche 

Ananas au sirop

VENDREDI 12 

Boulettes de bœuf sauce 
tomate , frites et mesclun

Spécialité fromagère nature 
à tartiner 

Yaourt à la mangue 

VEND. 19 

Carottes râpées 

Parmentier végétarien 

Saint-nectaire

Eclair au chocolat

MARDI 2
Potage aux poireaux et 

pommes de terre 

Spaghettis à la bolognaise 
végétarienne 

Banane 

MARDI 9
Meunière de poisson sauce 
tartare et riz  aux petits 

légumes 

Saint-paulin

Crème dessert au spéculoos 

MARDI 16
ANIMATION  

FRUITS DU PRINTEMPS

Pennes  à la carbonara  
avec gruyère râpé 

Cocktail de fruits 

LUNDI 8
Betteraves rouges

Saucisse de Toulouse , 
ratatouille et semoule 

Pomme 

LUNDI 15
Pépites croustillantes  

de flétan aux épinards,  
brocolis et pommes de terre 

à la vapeur 

Comté

Fruit de saison 

JEUDI 4
Concombres à la bulgare 

Colombo de volaille  et 
pommes dauphines 

Petits-suisses aromatisés

JEUDI 11
Croustillant fromager  

sauce tomate, tomate 
provençale et tortis 

Gruyère râpé

Tarte à la rhubarbe 

JEUDI 18
Roulade et cornichons 

Cordon bleu sauce tomate  
et gratin dauphinois 

Glace 

VACANCES DE PRINTEMPS : DU 19 AVRIL AU 6 MAI 2024

NOS LABELS  Local / Circuit court  Issu de l’Agriculture Biologique  Fait maison

Afin de répondre au règlement (UE) n°1169/2011 (INCO), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs 
allergènes majeurs (céréales contenant du gluten, fruits à coques, crustacés, céleri, œufs, moutarde, poissons, soja, lait, anhydride sulfureux et sulfites, 
graines de sésame, lupin, arachides et mollusques).
* Menus non contractuels, variations possibles des approvisionnements. 
Retrouvez tous les menus servis en restauration scolaire sur www.ville-gravelines.fr (Accès rapide / Menus cantine)


