
Au menu
   des restaurants scolaires

JUIN 2024

JEUDI 6
Céleri rémoulade 

Steak haché et frites

Fraises

JEUDI 20
Pépites croustillantes de 

flétan aux épinards, gratin de 
carottes et riz safrané 

Saint-nectaire

Melon 

VENDREDI 14 

ANIMATION «JEUX 
OLYMPIQUES» : ITALIE

Tomate et mozzarella râpée

Pizza Regina 

Torta nocciole e cioccolato 
(gâteau aux noisettes et 

chocolat) 

LUNDI 3
Bolognaise  

végétarienne ,  
spaghetti et  

gruyère râpé 

Pastèque  

LUNDI 17
ANIMATION «JEUX OLYMPIQUES» : 

BELGIQUE/PAYS-BAS

Carbonade flamande , 
choux de Bruxelles et pommes 

de terre fondantes

Gouda 

Gaufre liégeoise 

MARDI 11
Escalope de dinde à la crème 

, haricots verts et farfalles

Tomme blanche  

Yaourt aux fruits mixés 

MARDI 25
Lasagnes  et salade

Spécialité fromagère  
fouettée 

Pastèque

VEND. 28
Salade fromagère 

Œufs durs sauce aurore et 
salade de pâtes 

Tartelette aux pommes 

LUNDI 10
Carottes râpées 

Meunière de poisson sauce 
tomate, brocolis  

et pommes de terre grenaille

Pêche plate

LUNDI 24
Coleslaw 

Filet de hoki sauce 
hollandaise  et purée de 

pommes de terre 

Petits-suisses nature avec 
sucre

MARDI 4
ANIMATION «JEUX OLYMPIQUES» : 

ASIE ORIENTALE

Nems
Sauté de poulet mariné  

sauce aigre douce   
et riz cantonais 

Entremet aux litchis 

MARDI 18
REPAS FROID

Tomates à la vinaigrette 

Friand au fromage et salade 

Yaourt aromatisé 

VENDREDI 7 

REPAS FROID
Betteraves rouges

Rôti de porc  sauce cocktail 
 et salade piémontaise 

Crème dessert à la vanille

VEND. 21 

Coquillettes  à la 
carbonara 

Mimolette 

Brownie  
avec crème anglaise 

JEUDI 13
Omelette, purée de pommes 

de terre  et salade

Brie 

Crème dessert pralinée 

JEUDI 27
ANIMATION «JEUX 

OLYMPIQUES» : MAROC

Salade chlada (tomates et 
concombres)

Tajine de bœuf , légumes 
couscous et semoule  

Gâteau à la fleur d’oranger et 
amande 

NOS LABELS  Local / Circuit court  Issu de l’Agriculture Biologique  Fait maison

Afin de répondre au règlement (UE) n°1169/2011 (INCO), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles 
de contenir un ou plusieurs allergènes majeurs (céréales contenant du gluten, fruits à coques, crustacés, céleri, œufs, 
moutarde, poissons, soja, lait, anhydride sulfureux et sulfites, graines de sésame, lupin, arachides et mollusques).
* Menus non contractuels, variations possibles des approvisionnements. 
Retrouvez tous les menus servis en restauration scolaire sur www.ville-gravelines.fr (Accès rapide / Menus cantine)

PROJET 
« MANGER ÉQUILIBRÉ » 

Les élèves du CE2/CM1/CM2 du groupe 

scolaire Lamartine/Vendiesse 

ont composé les menus 

marqués de ce logo.


