"Au menu -

des restaurants scolaires

s
MARS

JEUDI 14 VEND. 15

Raviolis Potage 3 la tomate & Coleslaw Jambon froid

- Luni11 JMARDIZ2

(carottes et chou blanc) §& sauce brune §, carottes
et gratin de coquillettes &

~ 7 ('™
avec emmental rape Quiche au Maroilles &

Brie et salade Filet de hoki sauce
] sl
Gaufre liégeoise ¢ Fromage blanc sucré et un hollandaise =, cou;lgettes et Gouda
spéculoos boulgour = Mousse au chocolat
Clémentine

S
LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 .n£ VEND. 22
VEGETARIEN )
Poisson pané sauce tomate, ANIMATION LEGUMES Carottes rapées Potage aux carottes &
tin de chou-fleur et riz DAY BN L . . AL
gra fle — lade 62 Croziflette -& (oignons, Poulet réti ¢, pommes
safrane 5 €leri remouiade créme fraiche et reblochon) de terre [ et petits pois &
Petit fromage sous coque a la Saucisse (-5, purée de Salade de fruits de saison Flan patissier ¢4
cire rouge pommes de terre
Creme dessert a la vanille ¢ S Gempeile Gl semes
Poires
=
REPAS
LUNDI 25 gz )l MARDI 26 JEUDI 28 VEND. 29
riand au fromage ouscous -5 (boulette de omate farcie 5, éli-mélo de crudités sauce
Friand au f C & (boulette d Te farcie & Méli-mélo d dité
7 . [ d
Omelette, salade et purée boeuf et merguez §), Iegu;nes riz [2:1 et sauce tomate blanche 5
de pommes de terre -8 couscous et semoule -5 Cantal Tagliatelles au saumon &
Kiwi Camembert Donut Abricot au sirop
Yaourt aux fruits mixés
[ ]

NOS LABELS 3 Local / Circuit court Issu de I'’Agriculture Biologique & Fait maison

Afin de répondre au reglement (UE) n°1169/2011 (INCO), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs
allergénes majeurs (céréales contenant du gluten, fruits a coques, crustacés, céleri, ceufs, moutarde, poissons, soja, lait, anhydride sulfureux et sulfites,
graines de sésame, lupin, arachides et mollusques).

* Menus non contractuels, variations possibles des approvisionnements.

Retrouvez tous les menus servis en restauration scolaire sur www.ville-gravelines.fr (Accés rapide / Menus cantine)



